UTENS/LIEN .

EIN 6ROSSER KOCHTOPF
MIT QECKEL

WIE STELLT MmN
WEIHNACKTS-SIRVP H

/

o

)
‘-;u,,;,.r@ (| }

ZUTATEN !

7 Bl0-0RANGEN
3 Blo-2iTRoNnEN _\
10 ROTER TRAVEENSAFT 22

EINE SCHUSSEL { >
eI (18 2 TerdrreL Scpwmtzae™ () =
EIN SChALMESSER TEE
EIN KUCHENMESSER. 7 SterNAN IS
£) NE 21TRONENPRESSE ' Y 2MTSTANGE
EIN TRICHEK 3 SCHe BEN FRISCHER. INEWER.
KLEIVE GLASFLASCHN 1 VANILLESLHOTE
2 NELKEN
350_? 2VUCKER
ZUVEEREITUNG !
- TRAV BEVJAFT
- SCHALEN UND SAFT Der KoCHE NON 0EN LIRVP
ZHRVSPRUCHTE ERNEUT 5 MINVTEN.
. 6EWURZE DANN KAMNST DU /HN
UBeR DEN TRICHTER. IN DIE

. SCHWARZER TEE | INGWER UND vAVILLE
IN DEN KOCHTOPF 6EBEN.

KOCHE DIE MISCHUNG 5 MINUTEN,
DECKE SIE DANN UND LALS DAS GAN2E
2WET STONDEN 21EHEN Nur 6DuULY,’

DANN DIE FLUSIBKEIT ABSETEN, Dan JAFT
IV DEN TDPF 2URUCKBIESSEN UND ZUCKER

HIN2UFUGEN, KOHRE 6UT UM, OAMIT £
JcH AVFLOST.

FLASCHEN FULLEW.

DER WETHNACHTS-SIRV P
WikD MIT WASSER BEMICHT.
AM BESTEN SymeckT cr.
MIT HEISSEM WA SSE)
QuBEREITET !

www.alimentarium.oes


https://www.alimentarium.org/de/spiele/yamy
https://www.alimentarium.org/de/sammlung/zestenschaber
https://www.alimentarium.org/de/sammlung/messer
https://www.alimentarium.org/de/sammlung/zitruspresse
https://www.alimentarium.org/de/wissen/geschichte-des-tees
https://www.alimentarium.org/de/wissen/die-geschichte-des-zuckers
https://www.alimentarium.org/de/wissen/orangensaft
https://www.alimentarium.org/de/sammlung/gew%C3%BCrzdose
https://www.alimentarium.org/de/wissen/garen
www.alimentarium.org



