alimentarium

Une bréve histoire des inventions culinaires
de la préhistoire au 20° siécle

Préhistoire

-700 000 outils taillés bifaces
-500 000 domestication du feu
-160 000 fumage de la viande
-17 500 poterie
propulseur pour la chasse
-15000  galettes de céréales
-10°’000  outillage agricole (faucille, hache, meule...)

biere
-7000 traction animale
-6000 réseaux d’irrigation
-6000 récipients en terre cuite

-5800 four a pain
-5000 faisselle
-4500 araire
-4000 nouilles

Antiquité - 18° siécle

-3500 alambic

-3000 sucre de canne

-250 élevage d’huitres

-150 moulin a traction animale

1050 charrue

1130 levain

1420 fécondation artificielle des ceufs de poisson
1450 baratte 3 manivelle

1495 distillerie de whisky

1555 turbotiere

1679 ‘digesteur’ (marmite de Papin)
1688 champagne

1701 semoir mécanique

1747 extraction du sucre de betterave
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1749
1751

1762
1788
1789
1795

19° siecle

1806
1810
1812
1815

1828
1829
1830
1831

1833
1835
1836
1837
1851

1854
1858

1862
1865
1866
1869
1870
1875

1876
1879

1881

traité d’aviculture

machine a pétrir la pate a pain
sandwich

batteuse mécanique
cuisiniére portative
appertisation

percolateur a café

boite en fer-blanc
fabrication du sucre de betterave
fromagerie industrielle
biscuiterie industrielle
cacao en poudre

charrue réglable Pluchet
machine a fabriquer la glace
moissonneuse mécanique
fourneau en fonte

engrais chimique
boulangerie industrielle
cuisiniére a gaz

autoclave

réchaud de campagne
ouvre-boites

machine frigorifique
machine a traire
pasteurisation

boite de conserve avec clef
margarine

fabrication industrielle de saucisses
chocolat au lait

bateau frigorifique
réfrigérateur a Pammoniac
écrémeuse-centrifugeuse
saccharine

chocolat fondant

tracteur a vapeur
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1886 Aréme Maggi
Coca-Cola

1890 casserole en aluminium

1892 bouteille isotherme

1893 grille-pain électrique

1894 bouilloire électrique

20 siécle

1900 hachoir a manivelle

1906 lyophilisation

1908 culture sélective par hybridation
filtre a café Melitta

1911 fromage fondu

1913 réfrigérateur domestique

1915 verre Pyrex

1919 tracteur a chenille

1922 Esquimau glacé

1923 denrées surgelées
batteur électrique portable

1924 agriculture biodynamique

1926 chlorure de polyvinyle (PVC)

1929 couteau épluche-légumes L ’Econome

1930 commercialisation des surgelés
supermarché

1932 presse-purée mécanique

1933 mais hybride

1935 canette de biére

1938 Nescafé

1939 réfrigérateur a deux températures
dichlorodiphényltrichloroéthane (DDT)

1943 berlingot tétraédrique (7Tetra Pak)

1945 four a micro-ondes
boites en plastique 7upperware
repas cuisinés congelés

1946 moulin a café électrique

1948 mixeur électrique

1951 procédé UHT de conservation du lait
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1953

1954
1955
1958
1960
1963

1967
1970
1971

1972
1973

1975
1983
1986
1987
1990
1996
1997
1999

cocotte-minute SEB

commercialisation du four a micro-ondes
poéle en Teflon

application de la lyophilisation

diviseuse pour boulangeries industrielles
cuisine sous vide

purée en flocons

bouteille en plastique

four a vapeur

réglementation francaise de l'irradiation
robot ménager multifonctions
organisme génétique modifiés (OGM)
code-barres

polytéréphtalate d'éthyléne (PET)

cellule de refroidissement

plante transgénique

dosette Nespresso

salade en sachet préte a ’'emploi

table de cuisiniere a induction
mammifére cloné Dolly

mais transgénique commercialisé

plat cuisiné en boite autochauffante
conception moderne de la ferme verticale
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