alimentarium

Eine kurze Geschichte der kulinarischen Erfindungen
von der Urgeschichte bis zum 20. Jh.

Urgeschichte

-700 000 Faustkeile

-500 000 Beherrschung des Feuers

-160 000 Rauchern von Fleisch

-17 500 Topferei

-17 500 Speerschleuder fiir die Jagd

-15000 Getreidefladen

-10 000  Ackerwerkzeuge (Sichel, Hacke, Mahlstein

-10 000  Bier

-7000 Einsatz von Zugtieren

-6000 Bewadsserungssysteme
-6000 Gefasse aus gebranntem Ton

-5800 Brotbackofen
-5000 Abtropfbehalter
-4500 (Haken-)Pflug
-4000 Nudeln

Von der Antike bis ins 18. Jh.

-3500 Destillierapparat
-3000 Rohrzucker

-250 Austernzucht

-150 Mihle mit Zugtieren betrieben
1050 Scharpflug

1130 Sauerteig

1420 kiinstliche Befruchtung von Fischeiern
1450 Butterfass mit Kurbel

1495 erste Distillerie fir Whisky

1555 Fischtopf

1679 Dampfkochtopf (Papin’scher Topf)
1688 Champagner

1701 mechanische Sadmaschine

1747 Extraktion von Zucker aus Riben
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1749 Lehrbuch der Gefliigelzucht
1751 Knetmaschine fiir Brotteig
1762 Sandwich
1788 mechanische Dreschmaschine
1789 Transportabler Herd
1795 Appert’sche Konservierung
Das 19. Jh.
1806 Kaffeemaschine
1810 Weissblechdose
1812 Zuckerproduktion aus Riiben
1815 industrielle Kase- und Keksherstellung
1828 Kakaopulver
1829 verstellbarer Pluchet-Pflug
1830 Maschine zur Erzeugung von Eis
1831 mechanische Erntemaschine
1833 gusseiserner Ofen
1835 chemischer Diinger
1836 industrielle Backerei
1837 Gasherd
1851 Autoklav
1854 Feldkocher
1858 Dosenoffner

KiihImaschine
1862 Melkmaschine
1865 Pasteurisierung
1866 Konservenbichse mit ,Schlisseloffner
1869 Margarine
1870 industrielle Herstellung von Wiirsten
1875 Milchschokolade

Kihlschiff
1876 Kihlschrank mit Ammoniak
1879 Milchzentrifuge

Saccharin

Schmelzschokolade
1881 Dampftraktor
1886 Maggi Wiirze/ Coca-Cola
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1890 Aluminiumpfanne

1892 Isothermflasche

1893 elektrischer Toaster

1894 elektrischer Wasserkocher

Das 20. Jh.

1900 Fleischwolf mit Kurbel

1906 Gefriertrocknung

1908 selektive Ziichtung durch Hybridisierung
Melitta Kaffeefilter

1911 Schmelzkase

1913 Haushaltkiihlschrank

1915 Pyrex Glas

1919 Raupentraktor

1922 Eskimo-Eis am Stiel

1923 tiefgekiihlte Nahrungsmittel
elektrischer Riihrstab

1924 biodynamische Landwirtschaft

1926 Polyvinylchlorid (PVC)

1929 Econome- Sparschiler

1930 Vertrieb von Tiefkihlprodukten
Supermarkt

1932 mechanischer Kartoffelstampfer

1933 Hybridmais

1935 Bierbilichse

1938 Nescafé

1939 Kihl-Gefrierkombinationen
Dichlordiphenyltrichlorethan (DDT)

1943 Tetra Pak-Verpackung

1945 Mikrowellenherd

Plastikdose 7Tupperware
Tiefkiihlgerichte

1946 elektrische Kaffeemiihle

1948 elektrischer Mixer

1951 Konservierungsverfahren UHT fiir Milch
1953 Dampfkochtopf SEB

Vertrieb von Mikrowellenherden
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1954 Teflon-Pfanne
1955 Anwendung der Gefriertrocknung
1958 Teigteilmaschine fiir industrielle Backereien
1960 Vakuumgaren
1963 Piiree-Flocken

Plastikflasche
1967 Dampfgarer
1970 Reglement der Lebensmittelbestrahlung in Frankreich
1971 multifunktioneller Kiichenroboter
1972 Genetisch veranderter Organismus (GVO)
1973 Barcode

Polyethylenterephthalat (PET)
1975 Kihlzellen
1983 transgene Pflanze
1986 Nespresso-Kaffeekapsel
1987 verbrauchsfertiger Salat im Beutel
1990 Induktionsherd
1996 geklontes Saugetier (Dolly)
1997 Vertrieb von transgenem Mais
1999 selbsterhitzende Mahlzeit

modernes Konzept einer vertikalen Farm
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